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A H O I
A M  A N K E R P U N K T !

Landratten, Sonnenhungrige und Wasserflöhe: Alle finden sie ihren Platz am „Ankerpunkt“. 
Schnell fühlt man sich wie im Urlaub – szenische Inspirationen aus Ibiza, Rimini oder Kroatien 

schmälern die akute Sehnsucht nach dem Meer. Dazu gesellt sich der Duft nach Calamari und 
nach der original italienischen Holzofenpizza. Kind, Hund, Kegel oder Discokugel –  

gemeinsames Wohlfühlen am Wasser ist angesagt. Tagsüber wird gefrühstückt, gebadet und 
Sonne getankt, bis sich die Nacht über die Südsteiermark legt und Gin, Cocktails sowie  

regionale Weine in die Glaserln rinnen. 

E I N  O R T  Z U M  W O H L F Ü H L E N .  Z U M  G E N I E S S E N .  Z U M  F E S T H A LT E N . 
E I N  E C H T E R  A N K E R P U N K T  E B E N .

Mittagsmenü

am See

3 Menüs zur Auswahl

Montag bis Freitag / 11:00–15:00

Wir sind gerne für euch da:

Montag bis Samstag von 10:00 - 24:00 Uhr  
Sonntag & Feiertag von 10:00 - 22:00 Uhr 

Öffnungszeiten Küche:

Montag bis Samstag von 11:00 - 22:00 Uhr 
Sonn- & Feiertag von 11:00 - 21:00 Uhr

Geschlossen an folgenden Feiertagen:

Ostersamstag, Ostersonntag sowie am  
Heiligabend, Christtag und Neujahrstag
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F EST  V E R A N K E R T  I N
D E R  S Ü D ST E I E R M A R K 
Seit vielen Jahr war ein eigenes Lokal am See unser 
großer Traum – und diesen Traum haben wir uns mit 
der Eröffnung des Ankerpunkts im Sommer 2014 
verwirklicht. Seitdem sind 10 Jahre vergangen – 
und mit unserem Traum ist auch der Ankerpunkt 
gewachsen und zu einer ganzjährig geöffneten 
Wohlfühloase am See geworden. 

Im Sommer 2014 haben wir den Ankerpunkt als 
rein im Sommer geöffnete Strandbar ins Leben 
gerufen. 10 Jahre, unzählig viele Arbeitsstunden 
und Ideen später ist aus dieser damals vergleichs-
weise kleinen Bar ein echter Hotspot im Süden 
der Steiermark geworden, der Gäste von überall 
her anzieht. Unser Traum hat sich verwirklicht und 
wir sind unglaublich stolz auf das, was wir hier in 
Tillmitsch in diesen 10 Jahren geschafft haben.  
Die Leute kommen her, um für ein paar Stunden 
dieses unbeschwerte Urlaubsgefühl genießen 
zu können. Egal ob bei Pizza aus dem Holzofen, 
Grillspezialitäten aus dem Josper-Grill oder beim 

Wollt ihr wissen,  
wie der Ankerpunkt  

entstanden ist?

Genießen eines Cocktails auf unserer großen  
Sonnenterrasse – Mittelmeerfeeling kommt hier 
bei uns am Ankerpunkt schnell auf. 

Dass die Leute von nah und fern zu uns kommen, 
um einen unvergesslichen Tag am See zu genießen, 
das ist auch unserer motivierten Crew zu  
verdanken. Unser Team gibt Tag für Tag aufs Neue 
sein Bestes, um all unseren Gästen den Besuch im 
Ankerpunkt so angenehm wie möglich zu gestalten, 
ganz gleich ob im Service oder „backstage“ in der 
Küche. Und da wir immer versuchen, uns noch  
weiter zu verbessern, sind wir auch total glücklich 
über die aktuelle Falstaff-Auszeichnung. 

Letztendlich gilt ein großes Dankeschön vor allem 
unseren Gästen – denn jeder Einzelne trägt dazu 
bei, den Ankerpunkt zu diesem besonderen Ort zu 
machen, der er ist. Vielen Dank! 

Alles Liebe Manuela, Leo und Elisabeth
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A	 Glutenhaltiges Getreide*
B	 Krebstiere*
C	 Eier*
D	 Fische*
E	 Erdnüsse*
F	 Sojabohnen*
G	 Milch inkl. Laktose*

H	 Schalenfrüchte*
L	 Sellerie*
M	 Senf *
N	 Sesamsamen*
O	 Schwefeldioxid & Sulfite
P	 Lupinen*
R	 Weichtiere*

*und daraus gewonnene Erzeugnisse

A L L E R G E N E

D E S S E RT S .  3 1

VO R S P E I S E N
STA RT E R S S .  0 8

S U P P E N S .  0 9

SA L AT E R I A S .  0 9

G E T R Ä N K E
H E I S S G E T R Ä N K E S .  3 1

S M O OT H I E S S .  3 4

S O F T D R I N KS S .  3 4

B I E R S .  3 6

S P R I T Z E R S .  3 6

P R O S EC C O,  S E K T  &  C H A M PAG N E R S .  3 7

W E I N E S .  3 8

S H O OT E R S  &  D I G E ST I F S .  4 2

G I N S .  4 2

H I G H  BA L L S  &  LO N G D R I N KS S .  4 3

C O C K TA I L S S .  4 4

M O C K TA I L S S .  4 5

H AU P TS P E I S E N
V EG G I E  U N D  V EG A N S .  1 0

S E A FO O D S .  1 2

ST E A KS S .  1 7

G R I L L M E I ST E R S .  1 7

P I Z Z A S .  1 9

PASTA S .  2 3

B U R G E R S .  24

P I R AT E N  S C H AT Z K I ST E S .  24

S U S H I S .  2 7

R E I S  B OW L S S .  2 8
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A N T I PAST I  A N K E R P U N K T  A G

Vulcanoschinken, Parmesansplitter, gegrilltes Gemüse,  
mit ofenfrischem Rosmarinbrot 

P I A D I N A  A N K E R P U N K T  A G

Tomaten, Rucola, Mozzarella, Vulcanoschinken

P I A D I N A  CA P R E S E  ( V EG G I E )  A G

Tomaten, Rucola, Mozzarella

V I T E L LO  TO N N ATO  C D G M

zartes Kalbsfleisch, Thunfischsauce, Sardellen,  
Oliven, Kapern, mit Ciabatta

R I N D E R CA R PAC C I O  C E G M

Rucola, Parmesan, Tomaten, Venedigsauce, Kapern, mit Ciabatta

O CTO P U S  SA L AT  A D

Fenchel-Blattsalat mit Octopus und Orangenstücke mit Ciabatta

S H R I M P S - C O C K TA I L  A B C G R

Cocktailsauce, Ananas & Toastbrot 

J I M M I ’ S  B E E F  TA RTA R E  1 4 0 G  A C G M

zartes Rinderfilet reichlich garniert, Butter, mit getoastetem Toastbrot
Auch als Hauptspeise möglich

B E E F  TA RTA R E  SA I N T  T R O P E Z  1 4 0 G  A C G M

zartes Rinderfilet reichlich garniert  
mit dicken knusprigen Pommes
Auch als Hauptspeise möglich

CA P R E S E  ( V EG G I E )  A G

Cherrytomaten, Mozzarella, frischer Basilikum,  
Olivenöl, mit Rosmarinbrot 

Hit

F R Ü H ST Ü C K
10-12 Uhr

H A M  &  EG G S  A C

mit Schinken, 3 Eiern und 2 Scheiben Toastbrot

R Ü H R E I  ( V E G G I E )  A C

mit 4 Eiern und 2 Scheiben Toastbrot

CA P R E S E  ( V EG G I E )  A G

Cherrytomaten, Mozzarella, frischer Basilikum, Olivenöl,  
mit ofenfrischem Rosmarinbrot 

A N T I PAST I  A N K E R P U N K T  A G

Vulcanoschinken, Parmesansplitter, gegrilltes Gemüse,  
mit ofenfrischem Rosmarinbrot 

P I A D I N A  A N K E R P U N K T  A G

Tomaten, Rucola, Mozzarella, Vulcanoschinken

P I A D I N A  CA P R E S E  ( V EG G I E )  A G

Tomaten, Rucola, Mozzarella
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B L AT T SA L AT  ( V EG A N )  M

Frischer Blattsalat aus Österreich

I N SA L ATA  M I STA  ( V EG A N )  M

Salate nach Saison 

TO M AT E N SA L AT  ( V EG A N )  M

Tomaten, Zwiebel

I N SA L ATA  A N K E R P U N K T  G M

Blattsalate mit Vulcanoschinken, Parmesansplitter & Oliven

I N SA L ATA  E L I SA B E T H  B G M

Blattsalate mit Tomatenwürfel, Garnelen & Parmesansplitter

I N SA L ATA  TO N N O  C D G M

Blattsalate mit Thunfisch, Mozzarella, Ei, Karotten & Cherrytomaten

I N SA L ATA  P O L LO  M L

Blattsalate nach Saison mit Tomatenwürfel & gegrillter Hühnerbrust

CA E SA R  SA L A D  A C G M

Salat mit Tomatenwürfel, Parmesan, Hühnerfilet, Croutons,  
hausgemachtes Dressing

 

CA L A M A R I  AU F  SA L AT  B D O M

gegrillte Calamari mit Knoblauch auf Blattsalat

I N SA L ATA  R E D  C R U N C H  ( V EG G I E )  A M

knusprige Rote Rüben Sticks auf Blattsalat

I N SA L ATA  B I A N CA  C R E M O SA  ( V EG G I E )  A M G

Röstiröllchen mit Frischkäsekräuterfüllung auf Blattsalat

3  ST Ü C K  G E TOAST E T E S  TOAST B R OT 	�

S U P P E N
K N O B L AU C H C R E M E S U P P E  ( V EG G I E )  A G L

mit Weißbrot-Croutons

F R I T TAT E N S U P P E  A C G

kräftige Rindsuppe

TO M AT E N S U P P E  ( V EG A N )  A

mit Pesto und Weißbrot-Croutons

Tipp

Hit

NEU



a
n

ke
rp

u
n

k
t.

a
t

V EG G I E

U N D  V EG A N

PA
ST

A

P E N N E  P O M O D O R O  ( V EG G I E )  A 

frische Cherrytomaten, Knoblauch, Olivenöl, Zwiebel 

P E N N E  A L L’  A R R A B B I ATA  ( V EG G I E )  A C

Tomatensauce, Knoblauch, Zwiebel, Chili

TO RT E L L I N I  ( V EG G I E )  G O

gefüllt mit Spinat, Ricotta, Parmesan „Grana Padano“, Weißwein

S PAG H E T T I  AG L I O  E  O L I O  ( V EG G I E )  A 

Olivenöl, Chili und Knoblauch

F R EG O L A  D I  SA R DA  ( V EG G I E )  A C O 

mit Tomatensauce & mediterrane Kräuter

G N O C C I  V E R D E  ( V EG G I E )  A C

Gnocci mit Basilikumpesto

G N O C C I  R O S S O  ( V EG G I E )  A C

Gnocci mit Tomatenpesto 

TAG L I AT E L L E  V E R D E  ( V EG G I E )  A C

Tagliatelle mit Basilikumpesto

TAG L I AT E L L E  R O S S O  ( V EG G I E )  A C

Tagliatelle mit Tomatenpesto 

Tipp
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AU F P R E I S  F Ü R  G LU T E N F R E I E  P I Z Z E N 	�   

PI
ZZ
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Unsere Pizzen  
gibt es natürlich  
auch glutenfrei !1 . M A R G H E R I TA  ( V EG G I E )  A G

Tomatensauce, Mozzarella, Parmesan „Grana Padano“, frischer Basilikum

3. P U G L I E S E  ( V EG G I E )  A D G

Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebel, Oregano

4 . M A R I N A R A  ( V EG G I E )  A

Tomatensauce, Knoblauch, frischer Basilikum, Oregano,  
Extra Virgin D.O.P. Olive Oil (ohne Käse)

7. F U N G H I  ( V EG G I E )  A G

Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, Oregano

1 7. V EG E TA R I A N A  ( V EG G I E )  A G

Tomatensauce, Mozzarella, Gemüsesorten nach Saison, Oregano

2 0. PAC I F I C O  ( V EG A N )  A

Tomatensauce, Knoblauch, Cherrytomaten, Kapern, Artischocken,  
Oliven, frischer Basilikum, Oregano (ohne Käse)

2 3. P O S I TA N O  ( V EG G I E )  A G

Mozzarella, Cherrytomaten, frischer Basilikum (ohne Tomatensauce)

2 4 . Q UAT T R O  FO R M AG G I  ( V EG G I E )  A G

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino,  
Parmesan „Grana Padano“, Oregano

3 7. K N O B L AU C H B R OT  ( V EG A N )  A

mit ein wenig Salz & Knoblauch

3 8 . R O S M A R I N B R OT  ( V EG A N )  A

mit ein wenig Salz & Rosmarin
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K N O B L AU C H C R E M E S U P P E  ( V EG G I E )  A G L

mit Weißbrot-Croutons

TO M AT E N S U P P E  ( V EG A N )  A

mit Pesto und Weißbrot-Croutons

P I A D I N A  CA P R E S E  ( V EG G I E )  A G

Tomaten, Rucola, Mozzarella

CA P R E S E  ( V EG G I E )  A G

Cherrytomaten, Mozzarella, frischer Basilikum,  
Olivenöl, mit Rosmarinbrot 

B L AT T SA L AT  ( V EG A N )  M

Frischer Blattsalat aus Österreich

I N SA L ATA  M I STA  ( V EG A N )  M

Salate nach Saison 

TO M AT E N SA L AT  ( V EG A N )  M

Tomaten, Zwiebel

I N SA L ATA  R E D  C R U N C H  ( V EG G I E )  A M

knusprige Rote Rüben Sticks auf Blattsalat

I N SA L ATA  B I A N CA  C R E M O SA  ( V EG G I E )  A M G

Röstiröllchen mit Frischkäsekräuterfüllung auf Blattsalat

V EG G I E  B U R G E R  A C G L M N

Gemüsepatty, Tomate, Salat, hausgemachte Sauce, Tempura Green Beans

G E M Ü S E L A I B C H E N  ( V EG G I E )  A L M

mit Tempura Green Beans & Schnittlauch-Sauerrahm-Dip

P O M M E S  F R I T E S  ( V EG A N )  A 

S Ü S S K A RTO F F E L- P O M M E S  ( V EG A N )  A 

T E M P U R A  G R E E N  B E A N S  ( V EG G I E )  A BU
RG
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M I S O S U P P E  ( V EG G I E )  A D F N

Tofu, Sojabohnen, gemahlener Reis, Seetang

E DA M A M E  ( V EG G I E )  A F N

Sojabohnen

F R Ü H L I N G S R O L L E N  ( V EG G I E )  A F N

5 Stk. gefüllt mit Gemüse dazu Sweet Chili

AVO CA D O  M A K I  ( V EG A N )  A F

16 Stk.

G U R K E N  M A K I  ( V EG A N )  A F

16 Stk.

AVO CA D O  R O L L S  ( V EG A N )  A F N

Avocado, Gurke, Oshinko (eingelegter Rettich), Mangosauce

M A N G O  R O L L S  ( V EG A N )  A F N

Mango, Avocado, Gurke, Oshinko (eingelegter Rettich), Mangosauce 

TO F U  B OW L  ( V EG G I E )  A C F N

Tofu, frisches knackiges Gemüse nach Saison, Schnittlauch, Teriyaki, Sesam

AVO CA D O  B OW L  ( V EG G I E )  A C F N

Avocado, frisches knackiges Gemüse nach Saison, Schnittlauch, Teriyaki, Sesam
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Tipp

Garnelen Pfanne  
Madagaskar

Seafood
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Weltbekannt  

aus dem TV

CA L A M A R I  S P E Z I A L  À  L A  C H E F KO C H  J I M M I  A D O R

gegrillt in Weinsauce mit Knoblauchbrot

CA L A M A R I  G EG R I L LT  A D R

mit Knoblauchbrot

CA L A M A R I  F R I T T I  A C M R

Sauce Tartare

CA L A M A R I  AU F  SA L AT  B D O M

gegrillte Calamari mit Knoblauch auf Blattsalat

G A R N E L E N  P FA N N E  M A DAG AS K A R  A B C G R

gebratene Garnelen, Pfeffersauce und Bratkartoffeln

SA I B L I N G  F R EG O L A  D I  SA R DA  A C D O

mit Tomatensauce & mediterrane Kräuter 

G O L D B R AS S E  F I L E T  G D

Mangold-Kartoffeln, Olivenöl und Knoblauch

W O L F S BA R S C H  „ B R A N Z I N O “  F I L E T  G D

Mangold-Kartoffeln, Olivenöl und Knoblauch

Z A N D E R  F I L E T  G D

Petersilienkartoffeln, Sauce Tartare, Olivenöl und Knoblauch

Hit

Spezialität

Calamari Spezial  

à la Chefkoch Jimmi

bekannt aus  
dem ORF
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GUTSCHEINE 
FÜR JEDEN 

ANLASS GIBT’S 
BEI UNS AM 

ANKERPUNKT 

F E I E R N  A M
A N K E R P U N K T

Egal, ob rauschende Geburtstagsfeiern, Hochzeiten, Taufen oder  
exquisite Firmenfeiern: Der Ankerpunkt ist die ideale  

Eventlocation für alle Anlässe. Immer mit im „Paket“: traumhafter  
Seeblick, echte Beach-Vibes und ein umfangreiches Angebot an 
Kulinarik, das keinerlei Wünsche offenlässt. Ansonsten habt ihr 

natürlich die Wahl zwischen separaten Räumlichkeiten, einer einfachen 
Tischreservierung oder – für ganz spezielle Anlässe – dem ganzen 

 Lokal als geschlossene Veranstaltung. 

Wir unterstützen euch gerne dabei, eure nächste Feier oder  
Firmenveranstaltung ganz nach euren Vorstellungen umzusetzen.  

Kontaktiert uns dafür einfach gerne per E-Mail an  
reservierung@ankerpunkt.at.

Unsere separate Event-Location für private Feiern jeglicher 
Art – in bester Lage direkt am See. 
-	� Separate Location mit rund 500 Quadratmetern  

mit Garten und großer Grünfläche 
-	 Privater Eingang 
-	 Geeignet für bis zu 180 Personen 
-	 Heller & freundlicher Innenbereich mit großen Glasfronten 
-	 Außenbereich mit direktem Zugang zum See 
-	 Unterstützung bei der Auswahl von Catering & Musik 

Wir freuen uns auf eure Anfrage unter reservierung@ankerpunkt.at EVENT- 
LOCATION 
ca. 500 m2

Die Ankerpunkt Event-Location 

mit Garten und  

großer Grünfläche
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Captain's  
Steak

Cowboy  
Steak

Steak

Jimmi's 
Surf & Turf

Captain's 
Steak

Steaks S
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Noch mehr 

Steak-Genuss?

Fragen Sie  

nach unseren  

Specials!

Aus unserem spanischen 
Josper – Holzkohleofen bei  
900 Grad zubereitet – einzigartig  
in der Steiermark

G R I L L M E I ST E R
KOT E L E T T E S  C G M

2 Stk. Schweinskarree, Grillgemüse, Zwiebelragout & Kräuterbutter

S C H W E I N E F I L E T  I M  J O S P E R  G E B R AT E N  C G

feine Pilzsauce, Speckbohnen, Bratkartoffeln

W I E N E R  S C H N I T Z E L  A C G

vom steirischen Schwein mit Pommes Frites, Zitronenspalte, Ketchup

C O R D O N  B L E U  A  L A  R I M I N I  A C G

vom steirischen Schwein gefüllt mit Vulcanoschinken, Mozzarella  
serviert mit Petersilienkartoffel und Preiselbeeren

H Ü H N E R B R U ST  VO M  G R I L L  C G M

Grillgemüse, Zwiebelragout und Kräuterbutter

Ć E VA P Č I Ć I  A C G M

Pommes Frites, wahlweise mit Zwiebelragout oder Ajvar

CA PTA I N ’ S  C LU B SA N DW I C H  A C M O

Hühnerbrust, Speck, Tomate, Salat, Guacamole, hausgemachte Sauce & Pommes Frites

G E M Ü S E L A I B C H E N  ( V EG G I E )  A L M

mit Tempura Green Beans & Schnittlauch-Sauerrahm-Dip

C OW B OY  ST E A K  3 0 0 G  A G

Filet Steak, feine Pilzsauce, Speckbohnen, Ofenkartoffel  
mit Sour Cream

J I M M I ’ S  S U R F  &  T U R F  ST E A K  2 5 0 G  &  2  ST K .  G A R N E L E N  A H F

Filet Steak, Speckbohnen, Bratkartoffeln	

ST E A K  3 0 0 G  A G

Filet Steak, Pfeffersauce, Grillgemüse, Ofenkartoffel mit  
Sour Cream oder Pommes Frites

L A DYST E A K  2 0 0 G  A G

Filet Steak, Pfeffersauce, Grillgemüse, Ofenkartoffel mit Sour Cream oder Pommes Frites

CA PTA I N ’ S  ST E A K  3 0 0 G  G

Filet Steak, überbacken mit Gorgonzola, Speckbohnen, Bratkartoffeln

A N K E R P U N K T  ST E A K TOAST  A C G

zwei Filet-Steaks mit Blattsalat und hausgemachter Cocktailsauce,  
Toastbrot

TAG L I ATA  A  L A  J I M M I  3 0 0 G  A C G

auf knusprigen Schwarzbrot, mit Balsamico Pesto Rucola und Parmesan

LU ST  AU F  N O C H  M E H R  ST E A K- G E N U S S ?
Fragen Sie unser Servicepersonal oder unseren Küchenchef JIMMI 
nach Tomahawk, T-Bone, Dry-aged Steaks …

Tipp
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Pizza

Positano

Ankerpunkt

Mediterranea
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1 . M A R G H E R I TA  ( V EG G I E )  A G

Tomatensauce, Mozzarella, Parmesan „Grana Padano“, frischer Basilikum

2 . N A P O L I  A D G

Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oregano

3. P U G L I E S E  ( V EG G I E )  A D G

Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebel, Oregano

4 . M A R I N A R A  ( V EG G I E )  A

Tomatensauce, Knoblauch, frischer Basilikum, Oregano,  
Extra Virgin D.O.P. Olive Oil (ohne Käse)

5. SA L A M I  A G M

Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Oregano

6. S C H I N K E N  A G M

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Oregano

7. F U N G H I  ( V E G G I E )  A G

Tomatensauce, Mozzarella, Champignons, Oregano

8 . TO N N O  A D G

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel, Oregano

9. D I AVO L A  A G M

Tomatensauce, Mozzarella, Salsiccia, Pfefferoni, Oregano

1 0. A L L A  B O S CA I O L A  A G M

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons, Oregano

1 1 . Q UAT T R O  STAG I O N I  A D G M

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken,  
Oliven, Kapern, Sardellen, Oregano

1 2 . CA P R I C C I O SA  A G M

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken,  
Oliven, Oregano

1 3. CA L ZO N E  A G M

„Gefüllte Pizza“: Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Salami,  
Champignons, Pfefferoni

1 4 . PA R A D I S O  A C G M 
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons, Kapern, Ei, Oregano

1 5. LU LU  A C G M

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons, Mayonnaise, Ei, Oregano

1 6. H AWA I I  A G M O

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas, Oregano

1 7. V EG E TA R I A N A  ( V EG G I E )  A G

Tomatensauce, Mozzarella, Gemüsesorten nach Saison, Oregano

1 8 . L A N D H AU S  A G M

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Salami, Champignons, Speck, Pfefferoni

1 9. A N K E R P U N K T  A G

Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Vulcanoschinken,   
Cherrytomaten, Parmesansplitter & Olivenöl

2 0. PAC I F I C O  ( V EG A N )  A

Tomatensauce, Knoblauch, Cherrytomaten, Kapern, Artischocken,  
Oliven, frischer Basilikum, Oregano (ohne Käse)PI
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Alle Pizzen  

gibt es auch  

glutenfrei
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Pizza wie in  

Rimini – á la 

Papa Leo

original italienischer  
Büffelmozzarella

im Holzofen gebacken

beste San Marzano Tomaten

Teig nach geheimem 
Familienrezept
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Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Sardellen, Salsiccia, Oliven, Oregano

2 2 . JAC K  S PA R R OW  A D G O

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Ananas, Oregano

2 3. P O S I TA N O  ( V EG G I E )  A G

Mozzarella, Cherrytomaten, frischer Basilikum (ohne Tomatensauce)

2 4 . Q UAT T R O  FO R M AG G I  ( V EG G I E )  A G

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Pecorino, Parmesan „Grana Padano“, Oregano

2 5. P I E R  S Ü D  A G M

Tomatensauce, Mozzarella, Salsiccia, Gorgonzola, Oregano

2 6. P R O S C I U T TO  C R U D O  A G

Tomatensauce, Mozzarella, Vulcanoschinken, Parmesansplitter

2 7. D I AVO L A  P I C CA N T E  A G M

Tomatensauce, Mozzarella, Salsiccia, Parmesansplitter, frischer Basilikum, Oregano

2 8 . R U ST I CA  A G M

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Speck, Mais, Oregano

2 9. M E D I T E R R A N E A  A D G M

Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Tomaten getrocknet,  
�Salami, Gorgonzola, Pfefferoni, Oliven, Kapern, Oregano

3 0. PAVA R OT T I  A C G M

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Salami, Mayonnaise, Mais,  
Ei, Speck, Oregano

3 1 . C H R I ST I N E  A B G M

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Garnelen, Oregano

3 2 . E L I SA B E T H  A B G M

�Tomatensauce, Mozzarella, Salsiccia, Cherrytomaten,  
�Riesengarnelen, frischer Basilikum

3 3. F R U T T I  D I  M A R E  A B D G

Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch, Oregano

3 4 . WA LT E R  CASA N OVA  (O H N E  R A N D)  A D G M

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Salami, Thunfisch, Gorgonzola

3 5. W U R ST I  P I Z Z A  A G Kinderhit
Tomatensauce, Mozzarella, Frankfurter 

3 6 . F E R R A R I  R O S S O  A G M

Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, rote Zwiebel 

3 7. K N O B L AU C H B R OT  ( V EG A N )  A

mit ein wenig Salz & Knoblauch

3 8 . R O S M A R I N B R OT  ( V EG A N )  A

mit ein wenig Salz & Rosmarin

PI
ZZ

AB
OO

T P I Z Z A B O OT  “A N K E R P U N K T ”  A G

Tomatensauce, Mozzarella, Vulcanoschinken, Rucola,  
Cherrytomaten, Parmesansplitter und Olivenöl

P I Z Z A B O OT  “ P I R AT E N H O C H Z E I T ”
3 Sorten Pizza, Allergene lt. ausgesuchten Pizzen

AU F P R E I S  F Ü R  G LU T E N F R E I E  P I Z Z E N 	�

Boot für mind. 3 Personen

Alle Pizzen  

gibt es auch  

glutenfrei

NEU

Tipp
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Tagliatelle  
All’ Elisabeth

Pasta
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P E N N E  P O M O D O R O  ( V EG G I E )  A 

frische Cherrytomaten, Knoblauch, Olivenöl, Zwiebel 

P E N N E  A L L’  A R R A B B I ATA  ( V EG G I E )  A C

Tomatensauce, Knoblauch, Zwiebel, Chili

S PAG H E T T I  A L L A  CA R B O N A R A  A C G M O

Sahne, Ei, Schinken, Parmesan “Grana Padano” 

S PAG H E T T I  A L L A  B O LO G N E S E  A C L

Faschiertes, Tomaten, Knoblauch, Zwiebel, Oregano,  
Parmesan „Grana Padano“

TAG L I AT E L L E  A L L’  A N K E R P U N K T  A C G

Vulcanoschinken, Rucola, Cherrytomaten, Mascarpone

TAG L I AT E L L E  A L L’  E L I SA B E T H  A B C G

Zwiebel, Tomaten, Rucola, Garnelen, Parmesan „Grana Padano“, Mascarpone

TO RT E L L I N I  A L L A  C R E M E  A C G O

gefüllt mit Rindfleisch, Sahne, frische Kräuter, Zwiebel,  
Parmesan „Grana Padano“, Weißwein

TO RT E L L I N I  ( V EG G I E )  G O

gefüllt mit Spinat, Ricotta, Parmesan „Grana Padano“, Weißwein

S PAG H E T T I  AG L I O  E  O L I O  ( V EG G I E )  A 

Olivenöl, Chili und Knoblauch

F R EG O L A  D I  SA R DA  ( V EG G I E )  A C O 

mit Tomatensauce & mediterrane Kräuter

G N O C C I  V E R D E  ( V EG G I E )  A C

Gnocci mit Basilikumpesto

G N O C C I  R O S S O  ( V EG G I E )  A C

Gnocci mit Tomatenpesto 

TAG L I AT E L L E  V E R D E  ( V EG G I E )  A C

Tagliatelle mit Basilikumpesto

TAG L I AT E L L E  R O S S O  ( V EG G I E )  A C

Tagliatelle mit Tomatenpesto 

Unsere Nudeln gibt es 
natürlich auch glutenfrei !

Tipp

Hit
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Burger
Ankerpunkt 
Burger
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P I R AT E N  S C H AT Z K I ST E
P O M M E S  F R I T E S  ( V EG A N )  A 

S Ü S S K A RTO F F E L- P O M M E S  ( V EG A N )  A 

T E M P U R A  G R E E N  B E A N S  ( V EG G I E )  A 

K I N D E R PASTA  Z U R  AU SWA H L 
Bolognese A C L, Carbonara A C G M O oder Arrabbiata A C

M O BY  D I C K  A C D G 
Fischstäbchen, Pommes Frites, Ketchup

M E E R J U N G F R AU E N T E L L E R  A C G

Hühnernuggets, Pommes Frites, Ketchup

P I R AT E N T E L L E R  A C G 

Ćevapčići, Pommes Frites, Ketchup

F R O S C H KÖ N I G  A C G

Kinderwiener vom Schwein mit Pommes Frites, Ketchup

ST R A M M E R  M A X  A C G

Grill Frankfurter mit Pommes Frites, Ketchup

A N K E R P U N K T  B U R G E R  A C G L M N

Beef Patty, karamellisierte Zwiebel, Tomate, �  
Rucola, hausgemachte Sauce, Pommes Frites

V E G G I E  B U R G E R  A C G L M N

Gemüsepatty, Tomate, Salat, hausgemachte Sauce, Tempura Green Beans

C H E E S E  B U R G E R  A C G M N

Beef Patty, Cheddarkäse, Tomate, Salat, 
hausgemachte Sauce, Pommes Frites

C H I C K E N  B U R G E R  A C G L M N

Hühnerbrust, Tomate, Salat, hausgemachte Sauce, Pommes Frites

T U N A  B U R G E R  A C G D M N

Thunfischsteak, Tomate, Salat, Guacamole,  
frittierte Zwiebel, hausgemachte Sauce, Pommes Frites

CA PTA I N ’ S  B U R G E R  (scharf) A C G M N O

2 x Mixed Beef & Pork Patty, Speck, Jalapeños, Essiggurken, Salat,  
Tomate, Sour Cream, hausgemachte Sauce, Pommes Frites

AU F P R E I S  S Ü S S K A RTO F F E L- P O M M E S  A	�   

Tipp

AU F P R E I S  T E M P U R A  G R E E N  B E A N S  A	�
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Sushi
Rainbow Rolls

Nigiri 

Sashimi

California Shrimps

Mango Rolls

Futomaki Rolls

Avocado Rolls

California Rolls

Tempura Rolls

Dragon Rolls Special
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AVO CA D O  M A K I  ( V EG A N )  A F

16 Stk.

G U R K E N  M A K I  ( V EG A N )  A F

16 Stk.

L AC H S  M A K I  A D F

16 Stk.

N I G I R I  M E D I U M  A B D F H N

6 Stk. Nigiri, 6 Stk. Rolls

N I G I R I  L A R G E  A B D F H N

10 Stk. Nigiri, 6 Stk. Rolls

SAS H I M I  M E D I U M  A B D F N

9 Stk. gemischter Fisch

SAS H I M I  L A R G E  A B D F N

12 Stk. gemischter Fisch

S U S H I  SAS H I M I  A B D F H N

5 Stk. Nigiri, 6 Stk. Sashimi, 6 Stk. Rolls

T U N A  M A K I  A D F

16 Stk.

B O OT  S P EC I A L  M I X   F Ü R  1  P E R S O N  A B D F G H N

5 Stk. Nigiri, 4 Stk. Maki, 3 Stk. Sashimi, 8 Stk. Sushi Rolls

B O OT  S P EC I A L  M I X   F Ü R  2  P E R S O N E N  A B D F G H N 

10 Stk. Nigiri, 8 Stk. Tempura, 6 Stk. Sashimi, 16 Stk. Sushi Rolls

B O OT  S P EC I A L  M I X   F Ü R  3  P E R S O N E N  A B D F G H N

18 Stk. Nigiri, 8 Stk. Tempura, 9 Stk. Sashimi, 24 Stk. Sushi Rolls

SU
SH

I-
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LL
S 

8 
ST

K.

AVO CA D O  R O L L S  ( V EG A N )  A F N

Avocado, Gurke, Oshinko (eingelegter Rettich), Mangosauce

CA L I FO R N I A  R O L L S  A B F G H N

Avocado, Krebsfleisch, Gurke, Lachs, Mayosauce

CA L I FO R N I A  S H R I M P S  A B D F G N

gebackene Shrimps, Lachs, Gurke, Avocado, Teriyaki, Mayosauce

C R I S PY  R E I S  A D F G N

Thunfisch Tartare, Chili Sauce, Gurke, Avocado

C R U N C H Y  E B I  R O L L S  A B F H N

gebackene Garnelen, Gurke, Avocado, Teriyaki

D R AG O N  R O L L  S P EC I A L  A B D F G N

gebackene Garnelen, Lachs, Avocado, Teriyaki

F U TO M A K I  R O L L S  A B D F N

Avocado, Lachs, Krebsfleisch, Salat, Gurke, Teriyaki

M A N G O  R O L L S  ( V EG A N )  A F N

Mango, Avocado, Gurke, Oshinko (eingelegter Rettich), Mangosauce 

R A I N B OW  R O L L S  A D F N

Gurke, Avocado, Lachs, Thunfisch, Butterfisch, Mayosauce

T E M P U R A  R O L L S  A D F G N R

Thunfisch, Gurke, Avocado, Kaviar, Chili Sauce

T U N A  R O L L S  A D F H N

Thunfisch, Gurke, Avocado, Teriyaki
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E N T E N  B OW L  A F N

Knusprige Ente, frisches knackiges Gemüse nach Saison, 
Schnittlauch, Teriyaki, Sesam

B E E F  B OW L  A F N

scharf angebratenes Rindfleisch, frisches knackiges 
Gemüse nach Saison, Schnittlauch, Teriyaki, Sesam

C H I C K E N  B OW L  A C F N

gegrilltes Huhn, frisches knackiges Gemüse nach Saison, 
Schnittlauch, Spiegelei, Teriyaki, Sesam

TO F U  B OW L  ( V EG G I E )  A C F N

Tofu, frisches knackiges Gemüse nach Saison, Schnittlauch, 
Teriyaki, Sesam

AVO CA D O  B OW L  ( V EG G I E )  A C F N

Avocado, frisches knackiges Gemüse nach Saison,  
Schnittlauch, Teriyaki, Sesam

L AC H S  B OW L  A D F N

Lachsfiletstücke, frisches knackiges Gemüse nach Saison, 
Schnittlauch, Teriyaki, Sesam

S U S H I  G OT T  H AU S  B OW L  A C F G N

gebackenes Huhn, Ei, frisches knackiges Gemüse nach 
Saison, Schnittlauch, Spiegelei, Teriyaki-Chili Sauce, Sesam

M I S O S U P P E  ( V EG G I E )  A D F N

Tofu, Sojabohnen, gemahlener Reis, Seetang

E DA M A M E  ( V EG G I E )  A F N

Sojabohnen

F R Ü H L I N G S R O L L E N  ( V EG G I E )  A F N

5 Stk. gefüllt mit Gemüse dazu Sweet ChiliEX
TR

AS

R E I S  B O W L S

Tipp

Lachs 
Bowl

Misosuppe

Avocado 
Bowl
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Sorbetto

Affogato

Tiramisu

Panna  
Cotta

Frozen  
Joghurt

Eisschoko

Pistazien- 
tiramisu

Marillen- 
liköreisbecher

Erdbeer- 
eisbecher

Klassischer Eiskaffee

Crème Brûlée

E I S VA R I AT I O N E N
Dessert S
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Tipp

M A N U E L A’ S  S O R B E T TO  ( V EG G I E )
Zitroneneis, Prosecco, Absolut Vodka

T I R A M I S U  A G E

italienisches Dessert mit Mascarpone,  
Biskotten, Rum, Kaffee 

P I STA Z I E N T I R A M I S U  A G

Pistazien, Mascarpone, Sahne,  
Biskotten, Matcha 

PA N N A  C OT TA  G

italienisches Sahnedessert mit Erdbeersauce 

C R È M E  B R Û L É E  C G

französisches Dessert mit  
einer karamellisierten Kruste 

mit  
hausgemacht 

K L AS S I S C H E R  E I S K A F F E E  A C G

Vanilleeis mit Kaffee und Sahne

E I S S C H O KO  A C G

Vanilleeis mit Schokolade und Sahne

F R OZ E N  J O G H U RT  
À  L A  R I M I N I  ( V EG A N )  G

mit Früchten (Gluten- & laktosefrei)

E R D B E E R E I S B EC H E R  A C G

Vanilleeis mit Erdbeermark

E R B E E R L I KÖ R E I S B EC H E R  A C G O

Vanilleeis mit Erdbeerlikör

M A R I L L E N L I KÖ R E I S B EC H E R  A C G O

Vanilleeis mit Marillenlikör

A F FO G ATO  C G

Espresso mit Vanilleeis

P I STA Z I E N E I S  G

CA F E  D E  C R E M A  G

R I ST R E T TO

E S P R E S S O

E S P R E S S O  M AC C H I ATO  G

V E R L Ä N G E RT E R  G

V E R L Ä N G E RT E R  S C H WA R Z  G

CA P P U C C I N O  G

L AT T E  M AC C H I ATO  G

AU F P R E I S  S O JA M I LC H  F

I C E D  L AT T E  G

I C E D  L AT T E  M I T  K A R A M E L L  G

I C E D  L AT T E  M I T  S C H O KO L A D E  G

 
 

C H A I  L AT T E  G

hot oder cold

H E I S S E  S C H O KO L A D
mit Schlag G

H E I S S E  S C H O KO L A D E  G

T E E
diverse Sorten

I C E D  C O F F E E S

H E I S S G E T R Ä N K E
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E V E N TS
Nah am Wasser gebaut und immer auf bestem Kurs: Der Ankerpunkt ist bereits 
jetzt eine Legende. Mit Blick auf den See und guten Tunes im Ohr, vergeht die 
Zeit wie im Flug und bringt Entspannung und Happiness.

Wir freuen uns!

TISCHRESERVIERUNG UNTER 03452/76080  
ODER PER MAIL AN AHOI@ANKERPUNKT.AT

Unseren Veranstaltungskalender finden  
Sie übersichtlich auf unserer Website.
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S O F T D R I N KS

S M O OT H I ES
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L E I T U N G SWAS S E R 0,3 l 

0,5 l 

1 l

 
 

R Ö M E R Q U E L L E  – still 0,33 l

R Ö M E R Q U E L L E  – prickelnd 0,33 l 

0,75 l

 

SA N  P E L L EG R I N O 0,75 l

C O CA- C O L A  Z E R O 0,33 l

M A K AVA 0,33 l

M A K AVA  G E S P R I T Z T 0,5 l

KO M B U C H A  C L AS S I C 0,33 l

E I ST E E  P F I R S I C H 0,3 l 

0,5 l

 

H AU S G E M AC H T E R  E I ST E E 0,4 l 

0,5 l

 

H AU S G E M AC H T E  Z I T R O N E N L I M O N A D E 0,4 l 

0,5 l

 

I N GW E R L I M O N A D E 0,4 l 

0,5 l

 

beste Qualität 
aus unserer  
Ankerpunkt 
Energiequelle

D E TOX  M E
Ananas, Banane, Spinat, Mango, Apfel 

0,4 l

M R S .  R E D
Erdbeere, Blaubeere, Mango, Açaí, Apfel 

0,4 l

K I S S  M E
Drachenfrucht, Mango, Banane, 
Passionsfrucht, Apfel 

0,4 l

LO N G  L I F E
Pfirsich, Passionsfrucht, Mango, Apfel  

0,4 l

NEU

mit  
hausgemacht P I R AT E N L I M O - B I O

Erdbeere 
Wassermelone 
Kaktusfeige

0,4 l  

S O DA 0,3 l 

0,5 l 

 

S O DA  Z I T R O N E 0,3 l 

0,5 l 

 

C O L A ,  CA P PY,  A P F E L ,  H O LU N D E R , 
S P E Z I ,  FA N TA ,  K R ÄU T E R

0,3 l 

0,5 l 

 

C O L A ,  CA P PY,  A P F E L ,  H O LU N D E R , 
S P E Z I ,  FA N TA ,  K R ÄU T E R  – gespritzt

0,3 l 

0,5 l 

 

C O L A ,  CA P PY,  A P F E L ,  H O LU N D E R , 
S P E Z I ,  FA N TA ,  K R ÄU T E R  – Leitungswasser

0,3 l 

0,5 l 

 

S C H U S S  Z I T R O N E

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l

0,25 l

PAG O  (Marille, Johannisbeere, Erdbeere)

PAG O  – pur 0,2 l

PAG O  – gespritzt 0,3 l 

0,5 l

 

PAG O  – Leitungswasser 0,3 l 

0,5 l

 



a
n

ke
rp

u
n

k
t.

a
t

S
P

R
IT

Z
E

R
O

Nr. 1 

since 2012

S
e

ite
 3

7

S
e

ite
 3

6

B I E R  A
P U N T I G A M E R  VO M  FAS S 0,2 l  

0,3 l 

0,5 l 

 
 

G Ö S S E R  N AT U R R A D L E R 0,2 l  

0,3 l 

0,5 l 

 
 

D I E S E L 0,3 l 

0,5 l 
 

H E I N E K E N Fl. 0,33 l

G Ö S S E R  – alkoholfrei Fl. 0,33 l 

C O R O N A Fl. 0,33 l

W E I Z E N B I E R  H E F E T R Ü B Fl. 0,5 l

S O M M E R S P R I T Z E R
W E I S S E R  S P R I T Z E R
R O S É  S P R I T Z E R
H O LU N D E R  S P R I T Z E R
SAU V I G N O N  S P R I T Z E R
M U S K AT E L L E R  S P R I T Z E R
M A R AC U JA  S P R I T Z E R
A N K E R P U N K T  S P R I T Z 
Rosé Prosecco, hausgemachter Holundersaft, Soda, Minze

A N K E R P U N K T  B E L L I N I
Fruchtnektar Marille mit Prosecco & Zitroneneis

B E L L I N I
Fruchtnektar Marille mit Prosecco

E V E RY B O DY ’ S  DA R L I N G
Vermouth, Chandon Garden Spritz, Hibiscus

A P E R O L  S P R I T Z E R
Wein, Aperol, Soda

A R A N C I N A  S P R I T Z  0,0  A l c   – alkoholfrei 
Ramazzotti Arancina 0,0 alc. mit Tonic

A R A N C I N A  S P R I T Z
Ramazzozzi Arancina, Prosecco, Soda

V E N E Z I A N O  S P R I T Z
Prosecco, Aperol, Soda

M A RT I N I  S P R I T Z 
Prosecco, Martini Fiero, Soda

C H A N D O N  G A R D E N  S P R I T Z
H U G O
Prosecco, Holunder, Soda

L I L L E T  W I L D  B E R RY  S P R I T Z  mit Schweppes Tonic

L I L L E T  C L AS S I C  S P R I T Z  mit Schweppes Tonic

L I L L E T  G R A P E  0,0  A l c   – alkoholfrei 
Lillet 0,0 alc. mit Grapefruit Tonic

R O SATO  S P R I T Z
Prosecco, Soda, Ramazotti Rosato

I TA L I C U S  R O S O L I O  D I  B E R G A M OT TO  S P R I T Z
Prosecco, Schweppes Tonic, Soda O

F
F
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N

E 
W

E
IN

E
O

SAU V I G N O N  B L A N C  1/8�
W E I S S B U R G U N D E R  1/8�
W E L S C H R I E S L I N G  1/8�

C H A R D O N N AY  1/8�
W E I S S B U R G U N D E R  1/8�
Z W E I G E LT  1/8�
K A PA Z U N D E R  C U V É E  1/8�

SAU V I G N O N  B L A N C  1/8�
R O S É  1/8�
Z W E I G E LT  5  JA H R E  1/8�
B E E R E N AU S L E S E  1/16�

P R O S EC C O  V I L L A  SA N D I Fl. 0,75 l  

Glas 0,1 l 
LU C  B E L A I R  G O L D,  LUX ,  R O S É Fl. 0,75 l 

S C H LU M B E R G E R  S PA R K L I N G Fl. 0,75 l 

C H A N D O N  G A R D E N  S P R I T Z Glas 0,1 l  

Fl. 0,75 l  

Fl. 1,5 l 

 
 

M O Ë T  &  C H A N D O N  B R U T Piccolo Fl.    0,2 l 

Fl. 0,75 l 

Fl. 1,5 l 

Fl. 3,0 l 

Fl. 6,0 l

 
 
 
 

M O Ë T  &  C H A N D O N  R O S É Fl. 0,75 l 

Fl. 1,5 l 
 

M O Ë T  &  C H A N D O N  N ECTA R  I M P É R I A L Fl. 0,75 l 

M O Ë T  &  C H A N D O N  N I R  ( N ECTA R  I M P É R I A L  R O S É ) Fl. 0,75 l 

Fl. 1,5 l 
 

M O Ë T  &  C H A N D O N  I C E  I M P É R I A L Fl. 0,75 l 

Fl. 1,5 l 

Fl. 3,0 l

 
 

M O Ë T  &  C H A N D O N  I C E  I M P É R I A L  R O S É Fl. 0,75 l 

Fl. 1,5 l 
 

M U M M  I C E Fl. 0,75 l 

P E R R I E R- J O U E T  B E L L E  E P O Q U E Fl. 0,75 l 

P E R R I E R- J O U E T  B R U T Fl. 0,75 l 

V E U V E  C L I C Q U OT  Y E L LOW  L A B E L Fl. 0,75 l  

Fl. 1,5 l
 

V E U V E  C L I C Q U OT  B R U T  R É S E RV E Fl. 1,5 l 

V E U V E  C L I C Q U OT  LU M I N O U S Fl. 1,5 l 

R O E D E R E R  B R U T Fl. 0,75 l 

D O M  P É R I G N O N  B R U T  V I N TAG E  2 0 1 2 Fl. 0,75 l 

D O M  P É R I G N O N  R O S É  V I N TAG E  2 0 0 6 Fl. 0,75 l 

D O M  P É R I G N O N  LU M I N O U S  V I N TAG E  2 0 1 3 Fl. 0,75 l 

R U I N A RT  B L A N C  D E  B L A N C S Fl. 0,75 l 

R U I N A RT  R O S É Fl. 0,75 l 

L AU R E N T  P E R R I E R  R O S É Fl. 0,75 l  

Fl. 1,5 l
 

P R O S EC C O,  S E K T 
&  C H A M PAG N E R  O
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A N K E R P U N K T  SAU V I G N O N  B L A N C  2 0 24
Hausabfüllung Tement / Urlaubsgefühle, passt zu jedem Anlass

0,75 l

A N K E R P U N K T  R O S É  2 0 24
Hausabfüllung Tement / Lebensgefühl unter der Sonne, ein Traum

0,75 l

1,5 l

3 l

 
 

SAU V I G N O N  B L A N C  K a l k  &  K r e i d e  2 0 2 3
wunderbar kreidige Würze

0,75 l

B E E R E N AU S L E S E  BA .T  E d e l s ü s s  2 0 1 7
sehr saftig mit erfrischendem Säurebogen

0,375 l

A N K E R P U N K T  Z W E I G E LT  A l t e  R e b e  2 0 1 5
Hausabfüllung Tement / 5 Jahre fassgereift
blumig, fruchtig, feurig, perfekt zu jedem Anlass

0,75 l

F L AS C H E N W E I N E O

wine 
is the answer.
What was  
the question?

Unsere Hausweine 

SAU V I G N O N  B L A N C  Gaisriegel 2 0 2 0
in der Nase Mango, Ananas, Fenchel, am Gaumen salzige Mineralik 

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Schiefer 2 0 2 2
kompakt, mineralisch, schöne reife Johannisbeernote 

0,75 l

R I E S L I N G  Ried Edelschuh 2 0 2 2
dunkle Mineralik, gelbes Steinobst, Honig, saftig, präzise, exotische Nuancen

0,75 l

W E L S C H R I E S L I N G  S ü d s t e i e r m a r k  DAC  2 0 24
lebendige Säure mit geringem Alkoholgehalt

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  S ü d s t e i e r m a r k  DAC  2 0 24
typisch steirische Aromen, kompakte-brillante Frucht & Würze 

0,75 l

W E I S S B U R G U N D E R  Südsteiermark DAC  2 0 24
elegante, eingebundene Säure mit weichem Abgang

0,75 l

C H A R D O N N AY  Ried Jägerberg 1  ST K  2 0 2 0
rauchig-würziger Holzton, schöne Säurestruktur

0,75 l

G R AU B U R G U N D E R  Ried Jägerberg 1  ST K  2 0 2 2
leichte Fruchtsüße, gehaltvoller Körper mit guter Länge

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Ried Loren 2 0 2 2
kraftvoll, mineralisch mit salzigem Rückgeschmack

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Ried Loren Reserve 2 0 1 7
kraftvoll, mineralisch mit salzigem Rückgeschmack

0,75 l

M U S K AT E L L E R  Eichberg Südsteiermark DAC 2023
begeisterndes Aromaspektakel, hochelegantes Finish

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Südsteiermark DAC  2 0 2 3
ausdrucksstark, straff, würzig

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Südsteiermark DAC 2021
ausdrucksstark, straff, würzig

1,5 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Gamlitz Südsteiermark DAC  2 0 2 3
charaktervoll, präzise, engmaschig

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Ried Kranachberg Südsteiermark DAC 2020
rauchiges, tief mineralisches Bouquet, ergänzt von reifen Feigen, präzise und 
engmaschig

0,75 l

M O R I L LO N  Gamlitz Südsteiermark DAC 2024
hochfein und harmonisch, saftig am Gaumen

0,75 l

M O R I L LO N  Ried Pfarrweingarten Südsteiermark DAC  2 0 2 0
in der Nase Quitte, Mandarinen, und Salzmandeln, am Gaumen Äpfel unterlegt 
von Vanille, fein und elegant

0,75 l

M U S K AT E L L E R  Südsteiermark DAC  2 0 24
harmonisch am Gaumen, Fruchtigkeit und Säure sehr schön ausbalanciert

0,75 l

W E I S S B U R G U N D E R  Südsteiermark DAC  2 0 24
einladende fruchtige Note, lebendiger Nachhall

0,75 l

C H A R D O N N AY  K i t ze c k  S a u s a l  Südsteiermark DAC  2 0 2 3
in der Nase komplex, konzentriert und vielschichtig, im Gaumen elegant

0,75 l

G E L B E R  M U S K AT E L L E R  Südsteiermark DAC  2 0 24
am Gaumen elegante Fruchtnote, jugendlich-schlanke Statur

0,75 l

W E L S C H R I E S L I N G  Südsteiermark DAC  2 0 24
fein-pikante Würze, frische Säurestruktur

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Südsteiermark DAC  2 0 24
elegantes, sinnliches Spiel, schön fruchtig

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Ried Sulztal 2 0 2 3
ausdrucksstarke Aromen, am Gaumen mächtig

0,75 l

1,5 l

Jahrgänge können sich aufgrund von Verfügbarkeit verändern.
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G E L B E R  M U S K AT E L L E R  Südsteiermark DAC  2 0 24
„Weltmeisterweingut 2018“ anhaltender & fruchtbetonter Nachhall

0,75 l

G E L B E R  M U S K AT E L L E R  Ried Rosengar ten 2 0 24
Geruch Rosenblüten, vielschichtig, trocken, linear, brillante Frucht

0,75 l

R I E S L I N G  Kitzeck-Sausal Südsteiermark DAC  2 0 24
harmonische Balance von Herkunft und fruchtbetonter Typizität

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Ried Schiefer terrassen Südsteiermark DAC  2 0 2 3
terroirgeprägter Wein mit mineralischen Noten, fein balanciert  

0,75 l

W E I S S B U R G U N D E R  Vulkanland Steiermark DAC  2 0 24
knackig mit exotischer Note

0,75 l

G R AU B U R G U N D E R  Vulkanland Steiermark DAC  2 0 24
saftig, cremig, mit Biss

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Ried Hochstrandl Vulkanland Steiermark DAC  2 0 1 8 
mineralische Noten & feine Fruchtsüße mit gelbem Pfirsich & Ananas 

0,75 l

R I E S L I N G  Ried Loibenberg Smaragd Wachau DAC  2 0 2 3
saftig-komplex, zitronige Nuancen und dunkle Mineralik

0,75 l

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  Smaragd Ried Loibenberg Wachau DAC  2 0 2 3
rauchige Nuancen, typische Würze, salziger Touch

0,75 l

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  Rotes Tor Wachau DAC  2 0 24
würzig-frisch, großes Trinkvergnügen

0,75 l

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  Smaragd Axpoint 2 0 24
saftige Frucht, frische Kräuter, schwarzer Pfeffer

0,75 l

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  Honivogl 2 0 24
exotisch, zart rauchig, kräftig und mineralisch

0,75 l

W H I S P E R I N G  A N G E L  2 0 24
erfrischender Rosé, Aromen von roten Beeren, Pfirsich  
und Zitrusfrüchten 

0,75 l

1,5 l

R O C K  A N G E L  2 0 24
eleganter Rosé mit Noten von Erdbeeren, Himbeeren  
und Zitrusfrüchten 

0,75 l 

1,5 l

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  Ried Loibenberg 2 0 24
tiefe Würze, vegetabil, kraftvoll, konzentriert, cremig, elegant balanciert

0,75 l

R I E S L I N G  Ried Steinertal 2 0 24
elegant, geradlinig, subtil-fruchtig, konzentriert, nachhaltig am Gaumen

0,75 l

R I E S L I N G  Ried Höhereck 2 0 24
Steinobst, kühl, engmaschig, aromatisch, saftig , frisch

0,75 l

R I E S L I N G  Ried Loibenberg 2 0 24
Terroirgeprägt, konzentriert, elegant, Steinobst, samtig, saftig, lebhaft

0,75 l

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  Dürnsteiner 2 0 24
würzig, Kräuter, weißer Pfeffer, fruchtig, mineralisch, dichter und langer Körper

0,75 l

R I E S L I N G  Ried Burgstall 2 0 24
Puristisch, in der Nase Pfirsich & Ananas, am Gaumen filigran- mineralisch

0,75 l

G R Ü N E R  V E LT L I N E R  Ried Klostersatz 2 0 2 3
in der Nase Wiesenkräuter, Apfel, Limette,  
am Gaumen saftig, finessenreich, zugänglich

0,75 l

SAU V I G N O N - B L A N C - I KO N E N 
S Ü D ST E I E R M A R K
Diese Sauvignon Blanc stammen aus jenen Weingütern, die die Südsteiermark  
zur internationalen Referenz gemacht haben. Sauvignon Blanc Jahrgänge aus  
den Welt.Meister.Rieden.

Absolute Sauvignon Blanc Ikonen - vielfach prämiert und von höchster  
sensorischer Ausdruckskraft. Weine, welche die ganze Bandbreite der Sauvignon- 
Blanc-Elite meisterhaft vereint – von Jahrgang zu Jahrgang - brutal schnell ver
griffen, unverwechselbar und geschaffen für Kenner außergewöhnlicher Weine.

www.weltmeister-winzer.comJahrgänge können sich aufgrund von Verfügbarkeit verändern.

SAU V I G N O N  B L A N C  Ried Grubthal Südsteiermark DAC  2024
Weingut Muster.gamlitz, Weltmeister 2016 und 2020

0,75 l

SAUVIGNON BLANC Ried Rosengarten T.M.S. Südsteiermark DAC 2022/2023
Weingut Kodolitsch, Weltmeister 2018 

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Ried Hochsulz Südsteiermark DAC  2 0 24
Weingut Dreisiebner Stammhaus, Weltmeister 2019 

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Ried Ollwitsch Südsteiermark DAC  2022
Weingut Riegelnegg-Olwitschhof, Weltmeister 2021 

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Ried Kranachberg Rottriegl Südsteiermark DAC  2020
Weingut Peter Skoff – Domäne Kranachberg, Weltmeister 2022 

0,75 l

SAU V I G N O N  B L A N C  Eichberg Südsteiermark DAC  2025
Weingut Adam-Lieleg, Weltmeister 2023 

0,75 l



a
n

ke
rp

u
n

k
t.

a
t

Malfy Gin (alle Qualitäten)

Bombay Sapphire 

Bombay Bramble 

Hendricks 

Monkey47 / Monkey47 Sloe 

Gin Mare 
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Beefeater 24 / Beefeater Pink 	

Mermaid Classic / Pink 

Plymouth

Ceders 

Kinobi (passt zu Sushi)

Stin Gin / Stin Gin Sloe

Schneeberger Dry Gin

Aeijst 
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alles gin
…  F E RT I G  S E RV I E RT  M I T  TO N I C 

IN
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E 
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K L E I N E R  K LO P F E R
SA M B U CA  M O L I N A R I 2cl

M A R I L L E  P E E R 2cl

W I L L I A M S  P E E R 2cl

W E I C H S E L  P E E R 2cl

Z I R B E  P E E R 2cl

H AS E L N U S S  P E E R 2cl

B E R L I N E R  LU F T 2cl

G R A P PA  W E I S S 2cl

G R A P PA  O F  B O N O L LO 2cl

AV E R N A 4cl

R A M A Z ZOT T I 4cl

A M A R O  M O N T E N EG R O 2cl

JÄG E R M E I ST E R 2cl

D I P LO M ÁT I C O 2cl

R O N  Z ACA PA 2cl

R U M  D E  C O C O 2cl

B U M B U  O R I G I N A L 2cl

B U M B U  XO 2cl

B U M B U  C R E A M 2cl

P E R N O D  /  R I CA R D 2cl

JA M E S O N 2cl

C H I VAS  R EG A L 2cl

T H E  G L E N L I V E T 2cl

T H E  D E AC O N 2cl

A B E R LO U R 2cl

FO U R  R O S E S  B O U R B O N 2cl

BA L L A N T I N E S 2cl

WO O  WO O
Peachtree, Absolut Vodka, Cranberry Juice

YO U G U R E T T E  G

Absolut Vodka, Erdbeermark, Sahne

E S P R E S S O  M A RT I N I  S H OT
&  V E R M O U T H

alles bitter
Miss Rosy classic oder rosé	 4cl	

Hannibal 	 4cl	

Motif 	 4cl	

Margret Schneeberger	 4cl	

M I T  T O N I C  S E R V I E R T  	  

M I T  S O D A  S E R V I E R T 	  

P U R 	  
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A B S O LU T  A N K E R P U N K T  (Vodka, Soda, frische Zitrone)

A B S O LU T  VO D K A  L E M O N
A B S O LU T  VO D K A  O R A N G E
A B S O LU T  VO D K A  A P F E L SA F T
A B S O LU T  VO D K A  R E D  B U L L 
A B S O LU T  VO D K A  R E D  B U L L  E D I T I O N 
A B S O LU T  VO D K A  M A K AVA 
P R E M I U M  VO D K A  A B S O LU T  E LYX  L E M O N
P R E M I U M  VO D K A  A B S O LU T  E LYX  TO N I C
P R E M I U M  VO D K A  A B S O LU T  E LYX  R E D  B U L L
( B Ü F F E LG R AS)  G R AS OV K A  G I N G E R 
BACA R D I  C O L A
BACA R D I  O R A N G E
BACA R D I  A P F E L SA F T 
BACA R D I  R E D  B U L L 
H AVA N A  C O L A
M A L I B U  O R A N G E
JAC K  DA N I E L’ S  C O L A
JAC K  DA N I E L’ S  R E D  B U L L 
W H I S K E Y  C O L A 
W H I S K E Y  R E D  B U L L 
CA M PA R I  S O DA  /  S E L ECT  S O DA
CA M PA R I  O R A N G E  /  S E L ECT  O R A N G E
G I N  L E M O N
G I N  TO N I C
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Cheers! M O C K TA I L S  – alkoholfrei 

Für große & 
kleine Piraten
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C L AS S I C S
S E X  O N  T H E  B E AC H  O

Absolut Vodka, Peachtree, Cranberry Juice, Orangensaft

T EQ U I L A  S U N R I S E  O

OLMECA Gold Tequila, Zitronensaft, Orangensaft, Grenadine

C O S M O P O L I TA N  O

Absolut Vodka, Cranberry, Orangenlikör, Limettensaft

N EG R O N I  O

MALFY Gin, Select, Wermut

C O L A DAS
P I Ñ A  C O L A DA  G O 

Havana Rum weiß & braun, Cocos, Sahne, Ananassaft

ST R AW B E R RY  C O L A DA  G O

Havana Rum weiß & braun, Cocos, Sahne, Erdbeermark, Ananassaft

A M A R E T TO  C O L A DA  G O

Havana Rum, Amaretto, Cocos, Sahne, Ananassaft

BA I L E YS  C O L A DA  G O 
Havana Rum, Baileys, Cocos, Sahne, Ananassaft

SW I M M I N G  P O O L  G O 
Absolut Vodka, Cocos, Sahne, Ananassaft, Blue Curaçao

Alle Achtung :  
„Josefine“ (Seite 43) wurde   

gemeinsam mit Barchefin Viky   
extra für den Ankerpunkt  

Kochbuchschlager kreiert.  
Unbedingt probieren!

S O U R S
D I V E R S E  S O U R S  O

Montenegro, Ramazzotti, Averna,  
Absolut Vodka, Whiskey, Amaretto 
je mit Zitronensaft, Orangensaft und Läuterzucker

ST R O N G S
LO N G  I S L A N D  I C E D  T E A  O

Absolut Vodka, MALFY Gin, Havana Rum weiß, Tequila,  
Zitronensaft, Bols Triple Sec, Cola

A N K E R P U N K T-TAU C H E R  O

Absolut Vodka, Havana Rum weiß, Batida de Coco,  
Lime Juice, Peachtree, Bols Triple sec, Orangensaft

M A I  TA I  H O

Havana Rum braun, Mandelsirup, Limettensaft, Peachtree,  
Zitronensaft, Ananassaft

F LO R I DA
Maracujasirup, Zitronensaft, Ananassaft, Orangensaft, Grenadine

CA PTA I N  H O O K
Wassermelone, Läuterzucker, Ananassaft

CA PTA I N  B L AU BÄ R
Blue Curaçao alkoholfrei, Limette, Orange, Gummibärli

C O C O N U T  K I S S  G

Cocos, Obers, Ananassaft

V I R G I N  SW I M M I N G  P O O L  G

Cocos, Sahne, Ananassaft, Blue Curaçao alkoholfrei

V I R G I N  ST R AW B E R RY  C O L A DA  G

Cocos, Sahne, Erdbeermark, Ananassaft

I PA N E M A
Limes, Ginger Ale Organics, brauner Zucker

D E TOX  M E
Ananas, Banane, Spinat, Mango, Apfel 

M R S .  R E D
Erdbeere, Blaubeere, Mango, Açaí, Apfel 

K I S S  M E
Drachenfrucht, Mango, Banane, Passionsfrucht, Apfel 

LO N G  L I F E
Pfirsich, Passionsfrucht, Mango, Apfel  

H AU S G E M AC H T E R  E I ST E E 0,4 l 

0,5 l
 

H AU S G E M AC H T E  Z I T R O N E N L I M O N A D E 0,4 l 

0,5 l
 

I N GW E R L I M O N A D E 0,4 l 

0,5 l
 

P I R AT E N L I M O - B I O
Erdbeere 
Wassermelone 
Kaktusfeige

0,4 l  
 

NEU
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Swimming Pool Josefine
Piña Colada

Everybody’s  
Darling

Pornstar Martini

Best of S
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BY  BA R C H E F I N  V I K Y
E V E RY B O DY ’ S  DA R L I N G  O

Vermouth, Hibiscus, Chandon Garden Spritz

A H O I  W E L L N E S S
Absolut Wassermelone, Soda

J O S E F I N E  – Lieblingsdrink von Alle Achtung
Absolut Wassermelone, Cranberry, Soda

A L L E  AC H T U N G  – Espresso Martini O

Espresso, Absolut Vodka, Kaffeelikör, Rohrzucker

P O R N STA R  M A RT I N I  O

Absolut Vodka, Vanille, Passionsfrucht, Zitrone, Prosecco

N EG R O N I  O

Gin, Select, Wermut

WAT E R M E LO N  “A H O I ”  O

Absolut Wassermelone Vodka, Ananassaft, Läuterzucker

G O D FAT H E R
Jameson Whiskey, Amaretto

CA I P I R I N H A  O

Janeiro, Limes, brauner Zucker, Lime Juice

ST R AW B E R I N H A  O

Janeiro, Limes, brauner Zucker, Erdbeermark, Lime Juice

M O J I TO  O

Havana, Angostura, Limes, Soda, Minze, Staubzucker

ST R AW B E R RY  M O J I TO  G O

Havana, Limes, Soda, Erdbeermark, Minze, Staubzucker

C U BA  L I B R E  O

Havana, Limes, Cola, Lime Juice

M O S C OW  M U L E  O

Absolut Vodka, Limes, Lime Juice, Ginger Beer Organics

CA I P I S  &  M O J I TO S
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Hauptplatz 13 • A 8010 Graz

Besuchen Sie unseren 
Online-Shop

www.weikhard.at

Josefine
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Mehr Informationen findet  
ihr auf unserer Website.

D E R  K O C H B U C H - S C H L A G E R
Musik, Kulinarik und Liebe gehen im ANKERPUNKT-Schlagerkochbuch eine genussvolle Verbindung ein. Die 
Idee der langjährigen Szenekennerin Eva Mang fanden zahlreiche nationale und internationale Schlager-Musik-
Stars so „g'schmackig“, dass sie sich gerne im Hotspot der Südsteiermark vor und hinter der Kamera einfanden. 
Ein gelungenes Erfolgsrezept, um mit den wichtigsten Zutaten für Lebens- und Genussfreude ein sehr persönli-
ches Kochbuch von, mit und für Schlagerfreunde zusammenzustellen. 

Freut euch auf ausgewählte Lieblingsrezepte sowie Tipps und Tricks rund ums Kochen und Cocktailshaken von 
zahlreichen Stars aus der Schlager- und Popszene. 

Alle Infos zu unserem Herzensprojekt findet ihr auch online unter www.ankerpunkt.at/kochbuch. 

Adriana // Alle Achtung // Bianca Holzmann // Chris Bertl // Claudia Jung // Die Draufgänger //   
Die Edlseer // Die jungen Zillertaler // Die Lauser // Die Südsteirer // DJ Ötzi // Felix Muhr //  

Julia Buchner // Marco Ventre // Marlena Martinelli // Monika Martin // Natalie Holzner // Nordwand //  
Oliver Haidt // Patrizio Buanne // Petra Frey // Simone & Charly Brunner // Udo Wenders …
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Die Lieblings-Rezepte  

der Schlagerstars



a
n

ke
rp

u
n

k
t.

a
t

S
e

ite
 5

1

S
e

ite
 5

0

Eventlocation 
mit ca. 500 m2

Zimmer mit 
Terrasse und Seeblick

 
Impressum: Für den Inhalt verantwortlich:  
ANKERPUNKT, Heidenwaldweg 3, 8434 Tillmitsch,  
Österreich, ahoi@ankerpunkt.at t, www.ankerpunkt.at
Konzept, Text und Design: movemus marketing, movemus.at 
Fotos: ©Monika Beate Reiter, ©Karin Bergmann, ©Thomas Schnabl, ©Simon Fortmüller, 
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E-Auto 
Ladestation E-Bike 

Ladestation



B I S 
BA L D 
B U S S I  
BA BA

03452/76080  
ahoi@ankerpunkt.at
www.ankerpunkt.at

V I E L E N  DA N K  
F Ü R  E U R E N  B E S U C H !


